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Proposition 1 - CHF 55.- 

 

Entrées 

 

Boulette de bœuf du chef, sauce tomate et perle de basilic. 
 

 ou pour les végétariens 

Burrata « Barese » sur mousse de tomate et roquette frite 

 

Plats  

 

Gnocchi maison sorrentina gratiné au four  

(tomate, basilic, mozzarella et parmesan)  

 

Desserts 

 

Gâteau caprese (aux amandes douces et au chocolat »  

avec glace vanille. 
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Proposition 2 - CHF 65.- 

 

Entrées 

 

Langoustine sur mayonnaise de poulpe et gelée de citron. 
ou 

Boulettes de bœuf, sauce parmesan. 
 

ou pour les végétariens 

Tartare de légumes aux olives taggiasca et chips de topinambour  
ou 

Parmigiana d’aubergine sauce napolitaine 

 

Plats  

 

Entrecôte de boeuf, sauce au porto, légumes croquants 

et pomme de terre aux agrumes (+ CHF 8.- pour filet de boeuf) 
ou 

Polenta crémeuse au sanglier et aux bolets 
ou 

Mille feuille de saumon, sauce à l’orange et échalote. 
ou 

Poulpe grillé sur crème de pomme de terre violette 

 
ou pour les végétariens 

Risotto aux bolets, mousse de parmesan et noix. 

 

 

Desserts 

 

Tiramisu végétarien au nutella. ou classique 
ou 

Cheesecake à la framboise 
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Proposition 3 

1 entrée - CHF 75.- / 2 entrées - CHF 85.- 

 

Entrées (à choix) 

 

Salade de poulpe et pomme de terre, olives taggiasca  

et tomates confites 
ou 

Rouleau de carpaccio de bœuf, roquette émiettée et pesto  
 

ou pour les végétariens 

Salade croquant aux noix 

 

Plats  

 

Filet de bœuf, légumes mijotés et pommes de terre aux agrumes 

ou 

Saumon grillé sur pomme de terre à la crème, 

citron vert et riz vénéré à la menthe 

 
ou pour les végétariens 

Parmigiana d'aubergine, burrata sauce napolitaine 

et pâtes kataifi (pâtes japonaises frites) 

ou Risotto au citron et légume en glace 
 

Desserts (à choix) 

 

Tiramisu végétarien au nutella ou classique 
ou 

Baba au rhum 
ou 

Cheesecake à la framboise 


