& Entrées

- Salade verte ou mélée.
- Salade de beeuf thai aux 7 épices.
- Tarte fine au caviar d’aubergine parfumé a la graine de fenouil et Filet de rouget grillé.
- Foie gras maison aux 3 poivres et Petite Arvine, chutney de melon.
- Saladine de poulpe a la Gallego et sauce aioli.
- Jambon persillé Bourguignon.
- Assiette « tatout » de tante Renée.

¢ Plats

- Tartare de beeuf facon LGM, frites et salade verte.
- Hamburger tex-mex, pain artisanal au mais (DB les artisans).
- Turbot réti au thym vierge, mélisse et estragon, mousseline de choux pomme
et lentilles corail.
- Entrec6te de beeuf Suisse, beurre a I'ail des ours, petits [égumes
et gratin parfumé a la truffe.
- Pad thai aux légumes végétariens ou au canard.

& Desserts

- Assortiment de fromages.
- Moelleux au chocolat et creme de lait.
- Soupe de melon aromatisée a la cardamome, glace au citron de Sicile.
- Macaron en tartelette a la framboise et creme pistache.
- Creme brilée du moment.
- Glaces ou sorbets.

Nos plats sont également disponibles a ’emporter du jeudi au samedi
(le soir uniquement)

La Grande Maison, Route du Sanetsch 13, 1965 Chandolin/Saviese

@ Réservations par téléphone 027 565 35 70
ou mail restaurani@lagrandemaison.ch

www.lagrandemaison.ch




